CHAD-GUIDE MULLER-THURGAU

==§ I CHAD-Guide: Miiller-Thurgau

Mehr als Mainstream

Die erfolgreichste Neuzichtung aller Zeiten hat einen schweren Stand verglichen mit den
Gottern der Weingemeinde, die da heissen Riesling, Chardonnay und Sauvignon Blanc.
Dabei bietet Muller-Thurgau viel, sofern man auf Qualitat setzt und ihn nicht schon bei der
Produktion als einfachen Zechwein brandmarkt. Text: Ursula Geiger, Degustation: Sigi Hiss und Ursula Geiger

ore ich Muller-Thurgau, sehe ich
H weniger die Traube als das Kon-

terfei eines streng dreinblickenden,
bartigen Mannes mit Glatze vor mir. Einen
Rebenforscher aus dem Schweizer Kanton
Thurgau, der Miiller hiess und fernab der
Heimat, im deutschen Rheingau, seine Her-
kunft an seinen Allerweltsnamen hdngte,
um unverwechselbar zu sein. Das Ziel seiner
Zuchtarbeit an der Koéniglichen Lehranstalt
fiir Obst-und Weinbau in Geisenheim formu-
lierte Hermann Miller-Thurgau 1882 so: «Wie
wichtig kénnte zum Beispiel flir manche
Weinbau-Gegenden eine Traubensorte wer-
den, die mit den kostlichen Eigenschaften
der Rieslingtraube die sichere und frithere
Reifezeit des Sylvaners vereinigte.» Edler Ge-
schmack gepaart mit zuverldssigen Ertrdgen.
Wenn das kein hehres Ziel ist. Und weil das
Ziel erreicht wurde, trat der Muller-Thurgau
seinen Siegeszug in Europa an. Und lande-
te unsanft, da die Sorte besonders wahrend
der Rebflurbereinigung in den 1970ern dort
gepflanzt wurde, wo sie eigentlich nicht hin-
gehort: in flachen Lagen, oft spatfrostgefdhr-
det und feucht. Frith reifend zwar, mit guten
Ertragen, doch auch extrem anfallig fir Sau-
erfaule verursachende feuchte Witterung im
Frithherbst. Frith gelesen, schnell vergoren,
abgeftillt, abverkauft und ausgetrunken. In
den 1990ern geriet die Sorte dann besonders
in Deutschland zur Hypothek. Es wurden
Pro-Stock-Pramien fir die Rodung der Ver-
schmahten gezahlt. Zeit fiir eine Rehabilitie-
rung war seither noch nicht. Dabei kann die
Sorte sehr viel mehr, als ihr Muller-Thurgau
voraussagte. Mit Sorgfalt und strenger Er-
tragsbeschrankung kultiviert, in der richtigen
Lage gepflanzt und im Keller auf der Feinhe-
fe ausgebaut, gelingen charakterstarke Wei-
ne, mit den typischen Wiirznoten und einer
straffen, strukturierenden Séure, die hervor-
ragende Essensbegleiter sind. Die Produzen-
ten in Stidtirol machen vor, wie es geht.
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Zahlen und Fakten

In Deutschland ist die Sorte mit einer
Flache von rund 13000 Hektar am starks-
ten vertreten und stand bis in die 1990er
gar an erster Stelle vor dem Riesling.
Wichtigstes Anbaugebiet ist Rheinhessen
(4300 Hektar), gefolgt von Baden (2600

Hektar) und der Pfalz (2200 Hektar), auch

an der Mosel stehen Uber tausend Hektar
Muller-Thurgau. In der Schweiz stehen die
473 Hektar hauptsachlich in den deutsch-
sprachigen Kantonen. In Osterreich ist
der Anteil der Sorte in den letzten zwolf
Jahren um rund 30 Prozent auf 2102 Hek-
tar geschrumpft, und in Sudtirol sind mit
219 Hektar rund vier Prozent der Anbau-
flache mit Muller-Thurgau bestockt.

Viele Namen fiir Gleiches

Wahrend autochthone Sorten oft viele
Synonyme haben, sollte das bei Neuzlch-
tungen anders sein. Nach seiner Arbeit

in Geisenheim nahm Hermann Maller
Setzlinge mit in die Schweiz und taufte
die Sorte nach ihren Eltern Riesling x Syl-
vaner. Darum ist dieser Name in der
Schweiz gebrauchlich, wahrend er in der
EU verboten ist. In Deutschland wird hau-
fig das Synonym Rivaner verwendet, das
fUr jugendlich-frische, jung zu trinkende
Weine steht. Da seit 20 Jahren feststeht,
dass nicht Sylvaner, sondern Madeleine
Royale der mannliche Kreuzungspartner
ist, taucht in der Schweiz auch dieser
Name auf der Flasche auf.



Resultate, Analysen, Statements

«Es wird Zeit, die Sorte aus
der Umklammerung des Main-
streams zu l6sen und ihr die
Chance zu geben, in den obe-
ren Réngen mitzuspielen.»

Warum nur gab es in der Verkostung nicht
mehr Weine wie den Feldmarschall von Fen-
ner von Tiefenbrunner, den Graun der Kelle-
rei Kurtatsch oder den Muller-Thurgau Alte
Reben von Baumanns in Hallau? Diese drei
bestbewerteten Weine stehen fir das, was :
Muller-Thurgau sein kann. Sie haben Subs-
tanz, sind knochentrocken und dabei den-
noch saftig und frisch. Gerade darum eignen
sie sich als hervorragende Essensbegleiter, :
glanzen aber auch als Solisten. Sie schme- !
cken gut, weil ihre Macher auf das verzich- :
ten, was technologisch gerade so angesagt
ist, um den Muiller als frischen Sommerwein :
zu vermarkten: superkalte Vergarung fur das
Eisbonbon in der Nase, Aromahefe flr eine
exaltierte Frucht, einen ordentlichen Anteil
RestsUsse und einen kréftigen Schuss CO,,
um der Susse das Schwerfallige zu nehmen.
Sorry, aber meine Schorle mixe ich mir lie- :
ber selbst. Es wird hochste Zeit, die Sorte
aus der Umklammerung des Mainstreams
zu losen. Es ist nur fair, dem Maller-Thurgau
die Chance zu geben, in den oberen Rangen
mitzuspielen und sich als ernstzunehmender
Qualitatswein positionieren zu kénnen. Der |
Erfolg der Sudtiroler Vertreter dieser Sorte
ist exemplarisch daflr: Hohere und damit
kuhlere, gut durchliftete Lagen, einen rigo-
ros reduzierten Ertrag sowie mehr Achtsam-
keit und Sorgfalt im Ausbau lohnen mehr als
jedes Sommerwein-Konzept, dessen Weine
schon tausendfach aus aller Herren Lander :
gekeltert aus verschiedensten Sorten in den

Weinregalen stehen.
Ursula Geiger, VINUM-Redakteurin
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‘Die Verkostung

Fur diese CHAD-Verkostung waren
trockene Muller-Thurgau-Weine ab
einem Endverbraucherpreis von

12 Franken/8 Eure gefragt. Die Weine

wiurden direkt bel'den Produzenteniin
CHAD-Land angefordert. Die Ge-
samtubersicht tber die Verkostungsre-
sultate finden Sie online auf
wwwavinum.info.
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- «Moderater Alkohol, frische,
 griinherbe Stilistik, dazu die
. sortentypische, zarte Wiirz-
. note - das sind Weissweine,
. die ich nicht missen méchte.»

Muller-Thurgau ist kein Chardonnay oder
Riesling, weder vom Potenzial und schon gar
{ nicht vom Renommee her. Und fir den Aus-
{ bau in der Barrique fehlt ihm einfach die
Struktur. Der grésste Anteil der eingereichten
Weine kam aus den Jahrgangen 2014 und
2015. Gegensatzlicher geht es kaum - mit
¢ dem sehr schlanken, séurebetonten 2014er
i und dem kraftigen, aromatischen 2015er.
: Dennoch kristallisierten sich drei Stilrichtun-
gen bei dieser Verkostung heraus: Main-
¢ stream, grundehrlich und ungeschminkt, ful-
lig und komplex. Mainstream ist per se nichts
Verwerfliches und hat seine Berechtigung,
! naturlich auch beim Muller-Thurgau, und
bietet unkomplizierten, stffigen Genuss als
Terrassenwein. Auch hier gilt: gut gemacht
¢ gleich Trinkspass. Doch allzu banal und ober-
¢ flachlich sollte es dann auch nicht sein. Nur
{ mit RestsUsse, Frische vortauschendem CO,
¢ und Eisbonbon-Frucht tut man der Sorte
© mehr als Unrecht. Erfreulicherweise liess der
grundehrliche und ungeschminkte Muller-
¢ Thurgau den banalen Apérowein meist hinter
sich und verkdrperte im besten Sinne den
. trinkigen und straffen Typus. Moderater Alko-
¢ hol, frische, grunherbe Stilistik, dazu die sor-
tentypische, zarte Wirznote - das sind Weiss-
. weine, die ich nicht missen méchte. Auch der
¢ fullige Stil war vertreten, ohne plumpe Rest-
© stsse. Erkennbar wurde da ab und an mit
\ langem Hefelager und Batonnage gearbeitet.
Das Resultat waren komplexe, dichtmaschige
Weine. Muller-Thurgau verdient mehr Res-
pekt, von Weintrinkern und Produzenten.

¢ Sigi Hiss, VINUM-Verkosterteam
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Fotos: Andreas Schiess

16.5 Punkte

Bawmann  Weigut

e Seben 2004

Baumann Weingut,
Oberhallau, Schaffhausen
Schaffhausen AOC Miiller-
Thurgau Alte Reben 2014
16.5 Punkte | 2016 bis 2018

Weisse Bluten, Maiglockchen, Glyzinie, saubere,
gelbfleischige Frucht, Heu, Wirznoten. Die

flur den Jahrgang typische Saure halt den Wein
frisch, straff und stUtzt den bereits bemerk-
baren, sehr charmanten Schmelz der Reife. Die
Uber 40 Jahre alten Rebstécke stehen auf den
schweren, tiefgrindigen Boden des Jurakalks im
schaffhausischen Klettgau. Die Temperatur kon-
trollierte Garung, und der Ausbau auf der Fein-
hefe kitzelt alle feinen Facetten aus der Sorte.
Preis: 17 Franken | www.baumannweingut.ch

E § Kellerei Kurtatsch,
Kurtatsch, Siidtirol
Siidtirol Alto Adige DOC
Miiller-Thurgau Graun 2014
16.5 Punkte | 2016 bis 2019

i Auf 800 bis 900 Metern Uber Meer liegt der Kur-
© tatscher Ortsteil Graun. Dort stehen auf sandi-
gen Kiesbdden mit Lehmanteil Muller-Thurgau-
Reben und trotzen der kuhlen Witterung. Die
Trauben reifen langsam, und der Wein dankt es
mit Eleganz in der Nase wie am Gaumen: Grape-
fruit, nasser Stein und getrocknete Krauter.
Hervorragend strukturiert, elegante, aber den-
noch kraftige Art, mit einer Uberaus animieren-

¢ den Saure. Vor dem Trinken bitte karaffieren.

© Preis: 11,30 Euro | www.kellerei-kurtatsch.it
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TIEFENBRUNNER

-|dmarscha

van Fenner zu Fennberg

. § B Tiefenbrunner -
 Schlosskellerei Turmhof,
. Kurtatsch, Siidtirol

. Sudtirol Alto Adige DOC

_ Feldmarschall von Fenner
. zu Fennberg 2013

. 16.5 Punkte | 2016 bis 2018

Frisch und saftig am Gaumen, mit Noten von
Orangenschalen, braucht definitiv etwas Zeit im
Glas, bevor er seine ganze Aromenfulle entfaltet
und dann mit feiner Wirze auftrumpft. Erinnert
mit seiner frischen Art an einen Riesling, die
kihle Frische stammt aber vom hochstgelege-
nen Muller-Thurgau-Weinberg Sudtirols.

i Preis: 33 Franken | www.globalwine.com
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15 bis 16 Punkte

E § Abbazia di Novacella -

Kloster Neustift, Varna, Siidtirol
Siidtirol Alto Adige DOC Eisacktal
Miiller-Thurgau 2015

16 Punkte | 2016 bis 2018

Offenes fruchtbetontes Bouguet, Aprikose
und gelber Pfirsich, auch griinherbe Noten. Im

Ansatz saftig, straff strukturiert, guter Trinkfluss,

gesttzt durch eine animierende Saure, die bis
ins lange Finish halt.
Preis: 9,60 Euro | www.kloster-neustift.it

™ que
SCHLAGER -

E # Kellerei Kaltern, Kaltern, Siidtirol
Siidtirol Alto Adige DOC Kaltern
Miiller-Thurgau 2015

16 Punkte | 2017 bis 2019

In der Kellerei Kaltern lagert der MUller-Thurgau
auf der Feinhefe. Das Bouquet ist daher kom-
plexer und wirziger: Noten von Krautern und
Fenchel, Artischocken, dahinter sehr reife, gelb-
fleischige Frucht. Die satte Struktur am Gaumen
passt zu der sehr gut integrierten Saure. Kno-
chentrocken im Finish. Wir haben die Flasche
karaffiert, uns dann aber entschlossen zu schrei-
ben: bitte noch ein Jahr warten!

Preis: 7,90 Euro | www.kellereikaltern.com

== Weinbau Briigel,
Castell-Greuth, Franken
Greuther Bastei Miiller-
Thurgau Alte Reben
trocken 2015

16 Punkte | 2016 bis 2020
Reife, gelbfleischige Frucht,
ganz zarte florale Nuancen.
Gute Fulle am Gaumen, hat
Kraft und eine sehr balancierte Saure, feiner
Rosenduft im Finale. Karaffieren oder noch ein
halbes Jahr warten (Fassprobe).

Preis: 9,50 Euro | www.weingut-bruegel.de

FAVORIT
GEIGER

Weingut Burkhart,

Weinfelden, Thurgau

Thurgau AOC Miiller-Thurgau 2014
16 Punkte | 2016 bis 2018
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. Deutliche Noten von Akazienhonig, pure, frische,
gelbfleischige Frucht, dazu Noten von frischen
Krautern. Saftig und mit viel Druck im Ansatz,

¢ Uberaus ausbalanciert am Gaumen. Zu Felchen

© oder Forelle ein Gedicht.

Preis: 15 Franken | www.weingut-burkhart.ch

¢ == Weingut Horst Sauer,

: Escherndorf, Franken

¢ Escherndorfer Flirstenberg
i Miller-Thurgau

¢ «S» trocken 2015

{ £ Weingut Familie Zahner,

| Truttikon, Ziirich

. Ziirich AOC Truttiker

| Riesling-Sylvaner 2015

. 16 Punkte | 2016 bis 2018

Sehr diskrete, auch noch verhaltene Nase, reifer
Apfel, Williams Birne. Tolle Struktur am Gaumen,
dazu ein Hauch Honigwrze und florale Noten

i (Akazie) in der Aromatik und eine straffe limo-

¢ nige Saure, dennoch fein und zart im Finish mit
¢ schlanken 11 Vol.-% Alkohol. Klasse!

© Preis: 12 Franken | www.zahner.biz

© 16 Punkte | 2016 bis 2018
Noch recht verhaltene Nase,
nach BelUftung susse, reife
Frucht, Pfirsich, nasser Schiefer.
Die Aromatik erinnert an Riesling. Am Gaumen
noch etwas unruhig, doch zeigt sich hier schon
¢ die hervorragende Struktur, die den 2015ern zu
eigen ist (Fassprobe).

{ Preis: 9,50 Euro
www.weingut-horst-sauer.de

e B

£l Weingut Wolfer, Weinfelden, Thurgau
¢ Thurgau AOC Miiller-Thurgau 2015

. £ Weingut Haug, Weiningen, Ziirich

! Ziirich AOC Weininger

! Riesling-Sylvaner 2015

© 16 Punkte | 2016 bis 2018

Gelbfleischige Frucht, reife Mirabelle, Wirznote,
weisser Pfeffer. Reife, saftige Saure, abgepuffert
mit einem Hauch Restsusse, die perfekt passt,
im Finale Noten von frischem Apfel.

Preis: 12.50 Franken | www.weingut-haug.ch

Lampert’s Weingut Heidelberg,

¢ Maienfeld, Graubiinden

¢ Graublinden AOC Lampert’s

! Riesling-Silvaner 2015

¢ 16 Punkte | 2016 bis 2020

i Noch etwas vom Schwefel gedeckelt, offenbart
* dieser Muller nach Beltiftung gelbfleischige

© Frucht, weisse Bliiten, weissen Pfeffer, frische
Krauter. Am Gaumen kraftig, Quittenschale,
Noten von Limonen, gut strukturiert, die dis-
kreten Bitternoten im Finale passen zu diesem
Essensbegleiter. Braucht noch ein wenig Zeit.
! Preis: 17.50 Franken

¢ www.lampert-weinbau.ch

: 16 Punkte | 2016 bis 2018

Recht verhaltene Nase, noch etwas reduktiv,
daflr am Gaumen sehr straff, ja beinahe karg,
gut strukturiert. Knochentrocken. Noch ein

: halbes Jahr warten.

Preis: 15 Franken | www.wolferwein.ch

© 2 Weingut zum Sternen,

| Wiirenlingen, Aargau

¢ Aargau AOC Wiirenfingen

i Riesling-Sylvaner 2014

{ 16 Punkte | 2016 bis 2018

¢ Viel Zitrusaroma in der Nase, Pomelo und Kum-

© quat, Stachelbeere, Klasse Struktur am Gaumen,
© sehr gute Balance zwischen Saure und Korper.
Preis: 13.80 Franken | www.weingut-sternen.ch

| ™= Staatsweingut Meersburg,

i Meersburg, Baden

i Meersburger Lerchenberg

¢ Miiller-Thurgau trocken 2014

: 15.5 Punkte | 2016 bis 2018

Noten von Orangenschalen sowie floralen

¢ Komponenten (Rosen) im Bouquet. Gefallt am
Gaumen mit seiner leichtfussigen, frischen Art.
Gelungener, grundehrlicher Muller.

Preis: 6,20 Euro
www.staatsweingut-meersburg.de

== Weingut Emmerich, Iphofen, Franken
Iphéfer Kronsberg Miiller-Thurgau

| Kabinett trocken 2015

i 15.5 Punkte | 2016 bis 2018



Krauterwirzige Noten, reife, gelbfleischige
Frucht. Am Gaumen splrbare Restsusse,
dichtmaschig und von guter Lange. Verspielter
Terrassenwein.

Preis: 8 Euro | www.weingut-emmerich.de

== Weingut Markus Dobler,

Weinstadt, Wiirttemberg
Miller-Thurgau Alte Reben 2015

15.5 Punkte | 2016 bis 2018

Noten von reifen Mirabellen, weisse Bluten, Aka-
zie, Glyzinie, Wirze. Am Gaumen straff und gut
strukturiert, charmantes Spiel mit der Restsusse.
Preis: 8 Euro | www.weingut-dobler.de

Aagne vom Schopf - Familie Gysell,
Hallau, Schaffhausen

Schaffhausen AOC Riesling-Silvaner 2015
15 Punkte | 2016 bis 2017
Apfel-Zimt-Aromenkomplex. Frisch durch CO,,
verspielte Art, mit einem Hauch von Restsusse,
die im Finish etwas anhangt.

Preis: 15 Franken | www.aagne.ch

Arnold Deuber,
Osterfingen, Schaffhausen

Schaffhausen AOC Riesling + Sylvaner 2014
Intensive, ja beinahe parflimierte Nase, Golden
Delicious, weisse Bluten (Maigléckchen), Brot-
krume. Zupackende Sdure am Gaumen, kreidige
Struktur, knackige Saure und wunderbar leichte
£ 11Vol.-%.

! Preis: 18 Franken | www.obrechtweine.ch

15 Punkte | 2016 bis 2017

Zitrone, sonst eher neutrale Aromatik, stsse
gelbe Frucht. Im Ansatz CO,, am Gaumen hangt
die RestsUsse etwas an, aber gut strukturiert,
schone Lange.

Preis: 12.60 Franken | www.deuber-weine.ch

. Ansatz saftig mit sehr ausbalancierter Saure und
sehr dezenter, passender Restsusse.

. Preis: 19 Franken

| www.rutishauser-weingut.ch
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. re bewusst stehen gelassen wurde, die diskreten
Bitternoten machen den Muller aus dem Kanton
Thurgau zum idealen Essensbegleiter.

Preis: 14 Franken | www.schmidweine.ch

{ &2 Domaine de Beudon, Fully, Wallis

! Valais AOC Riesling x Sylvaner 2013

. 15 Punkte | 2016 bis 2018

Kraftiges Bouquet, Noten von Aprikosen und
Mirabellen, weisse Bluten. Weich im Ansatz, gute
Lange, mit saftiger Frucht, sehr schone Struktur,
¢ im Nachhall Noten von Kamille.

| Preis: 19.50 Franken | www.beudon.ch

Erich Meier, Uetikon am See, Ziirich

! Ziirichsee AOC Miiller-Thurgau 2015

15 Punkte | 2016 bis 2017

Reife, gelbfleischige Frucht in der Nase, opulent,
mit sissen Wirznoten. Am Gaumen spurbare
Restsusse. Wurde darum kontrovers bewertet.
Preis: 19 Franken | www.bauraulacvins.ch

| £ Jiirg Obrecht Weine,

i Jenins, Graubiinden

| Graublinden AOC Obrecht
! Riesting-Sylvaner 2015

15 Punkte | 2016 bis 2018

Besserstein Wein, Villigen, Aargau
Aargau AOC Besserstein

Miiller-Thurgau 2014

15 Punkte | 2016 bis 2017

Offene, reife Frucht, Grapefruit und Yuzu. Am
Gaumen ausbalanciert mit einem kleinen Hauch
Restsisse, die dem Wein gut steht. Stuffiger
Tropfen fur den Sommer.

Preis: 14.80 Franken
www.besserstein-wein.ch

£ Cave de la Charrue, Commugny, Waadt
La Cote AOC Commungy Grand Cru
Riesling=-Sylvaner Néphélé 2015

15 Punkte | 2016 bis 2017

Reife Frucht in der Nase, Quitte, Golden Deli-
cious, dazu leicht hefige Noten. Im Ansatz weich
und etwas rund, zeigt seine Kraft im Mittelteil
mit reifer Saure und verabschiedet sich im Finale
mit Noten von Kamillenblten.

Preis: 13 Franken | www.cavedelacharrue.ch

2 Weingut Rutishauser, Thal, St. Gallen
St. Gallen AOC Buchberg
Riesling~-Sylvaner 2015

15 Punkte | 2016 bis 2018

Offenes, fruchtbetontes Bouquet, Quittenschale
und Mirabelle, Heu, krauterwUrzig (Kerbel). Im

| @ Lithi Weinbau, Mannedorf, Ziirich

| Ziirich AOC Riesling x Madeleine

. Royale 2014

¢ 15 Punkte | 2016 bis 2017

Sehr klare Nase, weisse Bluten, Akazie, frisches
Steinobst (Mirabelle, Reineclaude). Kraftig im
Ansatz, gut integrierte Sdure, ist saftig und
druckvoll. Wurde im grossen Holzfass ausgebaut.
¢ Preis: 16 Franken | www.luethiweinbau.ch

| [ Rétiberg Kellerei,

. Wilchingen, Schaffhausen

i Schaffhausen AOC Miiller-Thurgau 2014
i 15 Punkte | 2016

¢ Diskrete Nase, zurUckhaltende Frucht. Am Gau-
men saurebetont und schlank, ja fast ein wenig
grasig. Spiegelt den Jahrgang wider. Knochen-
trockener, ungeschminkter Muller, doch gerade
© das mdgen wir.

. Preis: 13 Franken | www.roetiberg.ch

E Schmidweine, Schlattingen, Thurgau

. Thurgau AOC Schiattinger

¢ Miiller-Thurgau 2014

i 15 Punkte | 2016 bis 2018

Dezente Nase, reife Frucht in der Nase, krauter-
{ wirzige Art. Straffe Saure und ein wenig CO, :
© im Ansatz, frischer, siffiger Tropfen, dessen Sau-

| B Tschapperliweine GmbH,

¢ Aesch, Baselbiet

. AOC Basel-Landschaft

{ Riesling-Silvaner 2014

¢ 15 Punkte | 2016 bis 2017

¢ Noten von Akazienbluten, Mirabellen, dazu
atherische Komponenten und Wirznoten.

¢ Und was fur eine frische Saure im Ansatz!

Suffig und knackig am Gaumen. Macht Spass!
Preis: 13 Franken | www.tschaepperliweine.ch

! E1Urs und Nicole Haag Obst- und

. Weinbau, Hiittwilen, Thurgau

¢ Thurgau AOC Miiller-Thurgau

| Goldgriiebli 2015

¢ 15 Punkte | 2016 bis 2017

Noch etwas verhaltene Nase, nach BelUftung
reife Frucht, Mirabelle, Birne, dazu Honignoten,
i Akazienbliten. Am Gaurmen sehr ausbalanciert,
harmonisch, mit einer saftigen, reifen Saure,
die sich bis zum Schluss halt.

Preis: 14 Franken | www.urs-haag.ch

== Weingut am Stein, Wiirzburg, Franken
M-TH 2018

15 Punkte | 2016 bis 2020

In der Nase Agrumen, Yuzu, Kumquat, dazu feine
Krauterwdirze, Kerbel. Saftig und gut strukturiert,
prima Terrassenwein mit leicht herber Aromatik,
der daflr umso besser zum Wurstbrot passt.
Preis: 14.50 Franken | www.rieslingco.ch

. 1 Weingut Nadine Saxer,

{ Neftenbach, Ziirich

| Ziirich AOC Nobler Weisser 2015
: 15 Punkte | 2016 bis 2018

Offene, reife Frucht, Golden Delicious und Birne.

Frisch und saftig am Gaumen, splrbare RestsUs-
se, die hier aber passt.
¢ Preis: 15 Franken | www.fischer-weine.ch

| & WeinKeller.sh, Schaffhausen

{ Schaffhausen AOC Biirgerwy 2014

© 15 Punkte | 2016 bis 2017

Offenes, opulentes Bouquet, stsse, gelbfleischi-
ge Frucht, floral. Am Gaumen straff mit feinem
Saurenery, leichte, charmante Reststsse im

© Finish.

¢ Preis: 15.50 Franken | www.weinkeller.sh
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